


As melhores cachaças do ano, escolhidas 
pelo público e pelos maiores especialistas em 
cachaça do país e ranqueadas pelos ‘cúpulos’

4- Sebastiana Carvalho
u Américo Brasiliense (SP)
u Nota: 85,6 
u Madeira: carvalho americano, 
    pelo menos 3 anos

5- Weber Haus  
          Extra Premium Lt. 48

u  Ivoti  (RS)
u Nota: 85,5
u Madeira: 5 anos no carvalho
    francês + 1 ano no bálsamo 

6- Weber Haus Amburana
u  Ivoti  (RS)
u Nota: 85,2
u Madeira: 1 ano na amburana

1- Vale Verde 12 anos
u Betim (MG)
u Nota: 88,4
u Madeira: 12 anos no carvalho

2- Magnífica Reserva Soleira
u Vassouras (RJ)
u Nota: 87,9
u Madeira: 3 anos no carvalho
    (de 3 a mais de 10)

3- Companheira Extra Premium
u Jandaia do Sul (PR)
u Nota: 87,3
u Madeira: 8 anos carvalho 

7- Casa Bucco Envelhecida
u Bento Gonçalves (RS)
u Nota: 84,5 
u Madeira: 6 anos em carvalho
   e bálsamo

8- Leandro Batista
u  Ivoti  (RS)
u Nota: 84,2
u Madeira: amburana, bálsamo,
    canela sassafrás

9- Middas Reserva
u Adamantina (SP)
u Nota: 84,1 
u Madeira: carvalho francês, 
    carvalho americano e amburana
    – no mínimo, dois anos.

10 - Canarinha
u Salinas (MG)
u Nota: 83,9 
u Madeira: 2 anos no bálsamo

11- Werneck Safira Régia
u Rio das Flores (RJ)
u Nota: 83,5
u Madeira: de 4 a 5 anos  

            no carvalho 

12- Weber Haus Premium 7 Madeiras
u  Ivoti  (RS)
u Nota: 83,3
u Madeira: 2 anos em barris de  

            carvalho francês, carvalho americano,
    bálsamo,  cabriúva, amburana, grápia,
     canela sassafrás.

13- Engenho São Luiz  
             Extra Premium

u Lençóis Paulista (SP)
u Nota: 82,6 
u Madeira: 36 meses no carvalho 

14- Authoral Gold
u Brasília (DF)
u Nota: 82,1
u Madeira: carvalhos francês 
    e americano, bálsamo e cerejeira
    (soleira)

15- Cedro do Líbano Premium
u São Gonçalo Amarante (CE)
u Nota: 81,3
u Madeira: 1 ano no carvalho 
    americano
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19- Indiazinha Flecha de Ouro
u Abaetetuba (PA)
u Nota: 79,3
u Madeira: amburana e castanheira 

20- Princesa Isabel Jaqueira
u Linhares (ES)
u Nota: 78,2 
u Madeira: Jaqueira

21- Claudionor
u Januária (MG)
u Nota: 77,9
u Madeira: 1 ano na amburana

16- Werneck Ouro
u Rio das Flores (MG)
u Nota: 81
u Madeira: 2 anos no carvalho

17- Anísio Santiago/Havana
u Salinas (MG)
u Nota: 80,9
u Madeira: 8 anos no bálsamo

18- Tabúa Flor de Ouro Exportação
u Taiobeiras (MG)
u Nota: 79,4
u Madeira: 5 anos no bálsamo

22- Da Tulha Ouro
u Mococa (SP)
u Nota: 76,8 
u Madeira: 3 anos no carvalho 

23- Da Quinta Amburana
u Carmo (RJ)
u Nota: 76,2
u Madeira: 1 ano na amburana

24- Santo Grau Solera PX
u Itirapuã (SP)
u Nota: 76,1 
u Madeira: carvalho utilizado para
    amadurecer vinho de Jerez

25- Sanhaçu Umburana
u Chã Grande (PE)
u Nota: 76,0 
u Madeira: 2 anos na amburana

26- Pardin 3 Madeiras
u Camanducaia (MG)
u Nota: 75,2* 
u Madeira: carvalho, amburana
    e jequitibá 

27- Porto Morretes Premium
u Morretes (PR)
u Nota: 75,2* 
u Madeira: 3 anos no carvalho

28- Leblon
u Patos de Minas  (MG)
u Nota: 74,6  
u Madeira: carvalho

29- Havaninha
u Salinas (MG)
u Nota: 73,7 
u Madeira: 6 anos no bálsamo

30- Colombina 10 anos
u Alvinópolis (MG)
u Nota: 72,8 
u Madeira: 10 anos no jatobá

31- Magnífica Envelhecida
u Vassouras (RJ)
u Nota: 72,3 
u Madeira: 2 anos no carvalho

32- Matriarca Ouro Jaqueira
u Caravelas (BA)
u Nota: 69,7 
u Madeira: 2 anos na jaqueira

33- Santo Grau Solera Cinco Botas
u Itirapuã (SP)
u Nota: 69,1 
u Madeira: carvalho utilizado 
    para amadurecer vinho de Jerez 

34- Santo Grau Itirapuã
u Itirapuã (SP)
u Nota: 68,8 
u Madeira: carvalho e jequitibá

35- Sebastiana Castanheira
u Américo Brasiliense (SP)
u Nota: 67,6
u Madeira: 1 ano na castanheira 

36- Saliníssima
u Salinas (MG)
u Nota: 64
u Madeira: 2 anos no bálsamo 

(*Desempate pelas notas dos quesitos gustativos)

(*Desempate pelas notas dos quesitos gustativos)
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3- Tiê Prata
u Aiuruoca (MG)
u Nota: 74
u Inox

4- Século XVIII Rótulo Azul
u Cel. Xavier Chaves  (MG)
u Nota:72,9
u Inox

5- Volúpia Freijó 
u Alagoa Grande  (PB)
u Nota: 72,23
u Madeira: 1 ano no Freijó 

6- Engenho São Luiz Amendoim
u Lençóis Paulista (SP)
u Nota: 72,17 
u Madeira: seis meses no
    amendoim 

7- Reserva do Nosco Prata
u Resende (RJ)
u Nota: 70,8
u Inox

8- Serra Limpa     
u Duas Estradas (PB)
u Nota: 70,5
u Madeira: Seis meses em freijó

9- Coqueiro Prata
u Paraty (RJ)
u Nota: 68,2 
u Madeira: 2 anos amendoim  

10- Da Quinta Branca      
u Carmo (RJ)
u Nota: 67,9 
u Inox

11- Caraçuípe Prata 
u Campo Alegre (AL)
u Nota: 67,7
u Madeira: 6 meses no jequitibá

12- Nobre
u Sobrado (PB)
u Nota: 66,5
u Inox

13- Engenho Pequeno
u Pirassununga (SP)
u Nota: 65,7 
u Madeira: 2 anos no jequitibá rosa 

14- Sebastiana Cristal    
u Américo Brasiliense (SP)
u Nota: 61,7
u Inox

1- Princesa Isabel Aquarela
u Linhares (ES)
u Nota: 82,7 
u Madeira: 3 anos em Jequitibá 

2- Sanhaçu Freijó
u Chã Grande (PE)
u Nota: 76
u Madeira: 2 anos no freijó 

  
Vem aí a VII Cúpula da Cachaça

A Cúpula já começou a organizar o nosso sétimo encontro, que será, mais uma vez, no Chalé Macaúva, em 
Analândia (SP), em fevereiro de 2019. Dessa vez, como todo ano ímpar, não tem Ranking. A proposta é 
ampliar o formato do encontro de 2017, convidando a se juntar a nós nos debates produtores, distribui-

dores, bartenders e outros profissionais da cachaça para discutirmos os temas mais relevantes para o desenvol-
vimento do nosso setor.

Em 2017, a troca de ideias aprofundou o conhecimento de todos os participantes e foi amplificada pelas 
páginas da Cachaça em Revista e pelo site da Cúpula. Ouvir todas as vozes da cadeia produtiva da Cachaça e 
entender os problemas de cada um é essencial para avançarmos. Aliás, já podemos adiantar um dos temas em 
discussão: os caminhos da coquetelaria com cachaça.  
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a seleção dos

Especialistas 
Esses grandes profissionais dividiram com a Cúpula da Cachaça a 

responsabilidade de destilar a lista das ‘250 Cachaças Mais Queridas do Brasil’, 
eleitas pelo voto popular, e definir as 50 cachaças que formaram a ‘Seleção dos 

Especialistas’, a relação de 50 cachaças que foram ranqueadas pelos cúpulos. 

Aline Bortoletto
Pesquisadora da  ESALQ/USP

Ana Carolina Corrêa
Pesquisadora da  ESALQ/USP

Ana Laura Guimarães
Criadora do aplicativo 

e portal Cachaciê

André Ricardo Alcarde
Professor acadêmico da ESALQ/

USP Piracicaba

Andreia Gerk
Auditora Fiscal Federal 

Agropecuária do MAPA

Bruno Videira
Especialista e criador do 
movimento Viva Cachaça

Carlos Lima
Diretor do IBRAC e apreciador 

de cachaças

Carlos Mussarela
Apreciador e proprietário do 
Restaurante Mussarela (RJ)

Cauré Portugal
Pesquisador da  ESALQ/USP

Cláudia Fernandes
Integrante da Confraria de 

Cachaça Copo Furado

Deise Novakoski
Sommelière de vinhos e cachaças, 

professora da ABS/RJ

Eliana Girardello
Sommelière de cachaças 

(Cachacaria Vô Milano, Curitiba)

Elen Lopretti
Cachacière e  Consultora da Per-

sonal Cachacier

Fabio La Pietra
Bartender. SubAstor (SP)

Felipe Jannuzzi
Criador do site Mapa da Cachaça



Jean Ponce
Bartender. Proprietário 

do Guarita Bar (SP)

João Alves Almeida
Autor do blog Brasil no Copo

josé Alberto Kede 
Ex-presidente da Confraria de 

Cachaça Copo Furado – RJ

josé Darci Pereira Soares
Ex-presidente da Confraria Gaú-

cha de Cachaça

José Cascão
Publicitário, apreciador e fundador 

da Confraria Amigos da Cachaça

Kelly Costa
Autora do blog Caipirinha 

Prendada

Kennedy Nascimento
Bartender. Grupo Vegas

Laércio Zulu
Bartender. Grupo São Bento

Lethicia Suzigan Corniani
Pesquisadora da  ESALQ/USP

Luis Claudio Fernandes
Especialista em cachaça. Fundador 

do Gedec

Luisa Saliba
Proprietária do Restaurante Rota 

do Acarajé

Marcelo Moschetti
Autor do blog Da Caninha

Márcio Silva
Bartender e proprietário do 

Guilhotina Bar

Marco De La Roche
Autor do Portal MixolgyNews. 

Barista e bartender

Paulo Cesar Corghis
Bartender

Peter Armstrong
Membro honorário da Cúpula da 

Cachaça

Priscila Mallmann
 Sommelière de Vinhos e de cachaça

Yansel Galindo
 Presidente da Confraria de 

Cachaça Copo Furado

Zeca Meirelles
 Proprietário da Escola ProDrinks 

Gerson Souza
Jornalista, repórter  e apreciador

Guiba Monteiro
Vice presidente da Confraria 

Paulista de Cachaça

Illan Oliveira
DISTRIBUIDOR, PROPRIETÁRIO DA 

SOLUTION COMERCIAL (SP)

Isadora Bello Fornari
Especialista em cachaça 

e análise sensorial

Jairo Martins
ECachacista e autor de livros 

sobre cachaça
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1 GLAUCO MELLO JR. Engenheiro químico especializado na 
cadeia canavieira, trabalhou para Copersucar e Raízen, entre 
outras. Atua como business development manager na Solenis.

2 MESTRE DERIVAN. Ele é o decano da coquetelaria nacional e um 
dos responsáveis pela internacionalização da caipirinha. Já foi bartender 
de bares como o Número, em São Paulo (SP), e vice-presidente para a 
América do Sul da IBA (International Bartender Association).

3 LEANDRO BATISTA. Um dos mais conhecidos sommeliers de 
cachaças do país, formou-se como profissional no Mocotó, em 
São Paulo, e foi um dos responsáveis pelo sucesso da casa. Está à 
frente da Boutique de Cachaças Umas e Outras.

4 LEANDRO MARELLI. Pós-doutor pela USP, com estudos 
relacionados à Tecnologia de Bebidas e ao Controle de Qualidade 
em Bebidas Alcoólicas. Autor de artigos sobre qualidade química 
e sensorial da cachaça, ajuda a desenvolver algumas das melhores 
cachaças existentes no mercado.

5 MANOEL AGOSTINHO LIMA NOVO. (secretário). Autor 
do livro ‘Viagem ao mundo da cachaça’, criador do site 
mundodacachaca.com, atua como consultor e palestrantes e é 
formado em Análise Sensorial pelo Centro Studi Assaggiatori 
(Brescia, Itália). Preside o Clube Carioca da Cachaça.

6 SIDNEI MASCHIO. Jornalista especializado em Agronomia, foi 
da equipe do Estadão e do Globo Rural. É hoje apresentador do 
jornal diário de agronegócios do canal TerraViva (Band), além de 
poeta, degustador e colecionador de cachaças.

7 DIRLEY FERNANDES. Jornalista, editor, escritor e 
documentarista, é especialista em História da Cachaça. Editor 
do jornal O DIA, do selo editorial História Viva e do site Devotos 
da Cachaça, foi colunista da Gula e é autor do documentário 
Devotos da Cachaça (2010), sobre a inserção da cachaça na 
cultura brasileira.

8 MAURÍCIO MAIA. (presidente). Consultor, professor e um 
dos maiores degustadores de cachaça do país. Multimídia, o 
publicitário é chef de cozinha e especialista no líquido precioso 
há mais de 20 anos. É colunista do Estadão e embaixador do 
Concurso Mundial de Bruxelas no Brasil.

9 MILTON LIMA. É colecionador de cachaça e proprietário do 
Chalé Macaúva, que junta a Cachaçaria Macaúva a uma pousada 
e um alambique para experiências com a bebida nacional 
brasileira. Criador de Cartas de Cachaça para bares e restaurantes, 
teve a carta da Macaúva premiada pela revista Prazeres da Mesa 
como uma das melhores cartas de bebidas do país.

10 ERWIN WEIMMAN. Químico, mestre cervejeiro, master 
blender e alquimista, ele é responsável pela criação de várias 
cachaças e autor do livro ‘Cachaça – A bebida brasileira’.

11 NELSON DUARTE. Master Blender, Master Distiller, 
professor, autor do livro ‘Cachaça: uma dose de marketing’ e 
especialista em Bebidas Destiladas pela WSET –Wine & Spirits 
Education Trust, de Londres. É gerente de Desenvolvimento de 
Líquidos da Ypióca.
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